Bierbars 30 und 50 Liter

Bierbar 30 Liter

- Fasskiihlschrank fiir Bierfasser bis 30 Liter komplett mit
allen Armaturen

- Zapfsaule mit Kompensatorhahn, Edelstahltropfblech und
verstarktem Fasseinsatz

- wahlweise als Standmodell oder auf Rollen, Gehause weil,
Tiurblende aus Edelstahl sowie Edelstahlboden

- MaBe: Hohe 85 cm, Breite 55 cm, Tiefe 60 cm, Hohe mit
Sédule 140 cm-

Mietpreis langes Wochenende 18 €
plus Kohlensaure 10,50 €

Bierbar 50 Liter

- Fasskiihlschrank fiir Bierfasser bis 50 Liter komplett
mit allen Armaturen

- Zapfsaule mit Kompensatorbierhahn,
Edelstahltropfblech und Edelstahlboden

- Gehause weil, Tiirblende Edelstahl.

- MaRe: Hohe: 85 cm, Breite: 60 cm, Tiefe 60 cm, Hohe
mit Saule 140 cm

Mietpreis langes Wochenende 20 €
plus Kohlensaure 10,50 €

Bei einer Bierbar sollte man grundsatzlich vorgekuhltes Fassbier
verwenden oder die Bierfasser 24 Stunden vorher in die Bierbar stellen.

Wenn Sie die Bierbar langer einsetzen wollen, sollten Sie nach Beendigung
des Zapfvorganges den KEG Zapfkopf vom Fass trennen und die Leitung
mit Wasser reinigen. So bleibt das Bier lange frisch.

. Alle Preise einschlieBlich Mehrwertsteuer
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